
Trilogie de foie gras 

(Foie gras maison affiné au vin blanc)

Le Nature : Maison MAYE, Châtellenie Brut Tradition
Le Bolet : Adrian et Diego Mathier, Cuvée Mme

Rosmarie Assemblage
Le Figue :  Marcel Baillifard, Petite Arvine Vieilles

Vignes de Branson

Côte de cochon Royal Grand Cru maturée,
sauce au foie gras et risotto à la truffe

48.-

SUGGESTIONS

Foie gras de canard maison, brioches 
et confiture d’airelles 

 28.-

Gravlax de truite suisse 
(Gin et feuilles de kaffir)

 49.-

19.-/28.-

https://www.pittetvins.ch/de/weissweine-schweiz/79-cuvee-mme-rosmarie-mathier-blanche-assemblage-vs-aoc-75-cl.html?srsltid=AfmBOorMBNWH8RqNtrb-Ri_-gduvyr3GvVTRBzKvMoFAl7VO-Z5wOn64
https://www.pittetvins.ch/de/weissweine-schweiz/79-cuvee-mme-rosmarie-mathier-blanche-assemblage-vs-aoc-75-cl.html?srsltid=AfmBOorMBNWH8RqNtrb-Ri_-gduvyr3GvVTRBzKvMoFAl7VO-Z5wOn64


MENU HIVERNAL

Salade composée et gravlax de truite

ou

Velouté de courges à la vanille et son nuage de
crème

PLATS

Arrivage du jour 

DESSERTS

Boules de glace

ou

 Meringues double crème

uniquement le midi 38.- 

ENTREE

PROVENANCE :

Suisse : Truite, Pain, Porc, Bœuf tartare
France/Suisse : volailles, poisson, St Jacques
Italie : Truffes, Poulpe

Thaïlande : Gambas, Grenouilles
Local/étranger : légumes, fruits
Argentine : filet de bœuf, Entrecôte



Velouté de courges à la vanille et son nuage
de crème

16.-

Le croustillant de fromage de chèvre
caramélisé, salade

16.- / 26.-

Les escargots de Bourgogne gratinés
6pcs/12pcs

15.- / 27.-

Les escargots de Bourgogne à la truffe
6pcs/12pcs

18.- / 32.-

L’os à moelle gratiné 19.-

Poêlée de champignons du chasseur sur son
pain perdu

19.-/ 28.-

Chipirons au piment d’Espelette, crème
balsamique maison 

21.-/29.-

La salade verte 8.-

La salade composée 10.- / 18.-

La salade de gambas et st Jacques sauvages

snackées au miel

21.-/29.-

Les entrées

Nos salades

TVA 8,1% INCL.
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE

LES CLASSIQUES



Le suprême de volaille aux morilles,
 risotto noisettes

38.-

L'entrecôte RIO Black, gratinée au beurre Café de Paris
maison ou accompagnée de sauce à l’Époisses

45.-

Les rognons de veau à la moutarde de Meaux
ou sauce morilles (+5CHF) 

39.-

Tournedos Rossini, jus de viande corsé à la vieille
framboise ou accompagnée de sauce Époisses

52.-

LES PLATS

spécialités de la maison

TVA 8,1% INCL.
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE

Les risottos

Le risotto au fromage du Val de Bagnes 25.-

Le risotto au lait de coco, pignons de pin et noix
de St Jacques sauvages 

38.-

Risotto aux désossé de cuisine grenouilles 38.-

Le risotto au poulpe grillée, safran et chorizo 42.-


