
Côte de cochon Dry aged (origine suisse),
sauce au foie gras et risotto à la truffe

48.-

Burger Maison à la drêche, pulled pork,

cheddar et pickles de choux rouge, Sauce à la

biére Amor Fati de la maison White Frontier

28.-

Poêlée de champignons du chasseur sur son 

pain perdu

19.-

TVA 8,1% INCL.
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE

Tataki de thon sauce maison sur sa
salade fraicheur 

 
 28.- 



Velouté de courges à la vanille et son nuage
de crème

16.-

Le croustillant de fromage de chèvre
caramélisé, salade

16.- / 26.-

Les escargots de Bourgogne gratinés
6pcs/12pcs

14.- / 26.-

Les escargots de Bourgogne à la truffe
6pcs/12pcs

18.- / 32.-

L’os à moelle gratiné 19.-

Chipirons au piment d’Espelette, 
crème balsamique maison

20.- / 29.-

Gravlax de truite fumée du valais (Gin et
feuilles de  kaffir)
 

19.-

La salade verte 8.-

La salade composée 10.- / 18.-

La salade de gambas et St Jacques

sauvages snackées au miel

21.- / 29.-

Les entrées

Nos salades

TVA 8,1% INCL.
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE



Les tartares de bœuf 
« Bœuf de patûrage Suisse »

160/220g

Le tartare classique 25.- / 35.-

Le tartare gambas et lard grillé 29.- / 39.-

Les tartares ci-dessous sont servis légèrement épicés pour

garder la saveur de leur composition.

Le tartare à la truffe noire d’Italie et
parmesan

30.- / 40.-

Le tartare au calvados et pommes 26.- / 36.-

Le tartare au roquefort et porto 26.- / 36.-

(Servis avec des pommes frites)

42.-

LA PLANCHETTE SIGNATURE 

Trio de tartares : classique, roquefort et porto,

 truffe noire et parmesan

ROVENANCE :
ARGENTINE/ SUISSE: BŒUF
FRANCE/SUISSE : VOLAILLES
ITALIE : TRUFFES
 FRANCE : POISSON, ST JACQUES / THAÏLANDE : GAMBAS
LOCAL/ÉTRANGER : LÉGUMES, FRUITS, CHASSE ...



Le suprême de pintade aux morilles,
 risotto noisettes

35.-

L'entrecôte RIO Black, gratinée au beurre Café de
Paris maison ou accompagnée de sauce Époisses

45.-

Les rognons de veau à la moutarde de Meaux 39.-

Le Tournedos sauce epoisses 48.- 

Le Tournedos Rossini 
50.- 

Le risotto aux désossées de cuisses de
grenouilles

34.-

L'os à moelle gratiné et son tartare
nature

L'os à moelle gratiné et son tartare à la
truffe et parmesan

26.- / 36.-

32.- / 42.-

spécialités de la maison

TVA 8,1% INCL.
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE

( jus de viande et son fois gras poêlé) 

Les risottos
Le risotto au fromage du Val de Bagnes 25.-

Le risotto aux légumes et citron 22.-

Le risotto au lait de coco, pignons de pin et noix
de St Jacques sauvages

38.-



La sélection de fromages 

La tourte tiède au chocolat, glace café
et Baileys (sans gluten)

Le « Café gourmand »

Meringues double crème 
et sa boule de glace

La crème brûlée à la vanille de Bourbon

Les sorbets arrosés : abricot, poire, citron,
framboise 

Les glaces : chocolat, café, vanille, 
caramel beurre salé, double crème, 

Les sorbets : abricot, poire, citron,
framboise

Les fromages

 Nos spécialités

14.-

3,5.-

14.-

12.-

15.-

12.-

22.-

ALLERGIES 
 Chère cliente, cher client, 

Nous sommes à votre disposition pour vous informer et vous guider sur les
mets qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances.

La plupart des plats proposés peuvent être adaptés, 
laissez-nous vous conseiller.

14.-

TVA 8,1% INCL. 
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE

Le traditionnel baba au rhum « Bouchon »
Variation : St-Bernard vert / limoncello

3,5.-


